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Creata per una produzione artigianale One Shot Zero Pomati,
é la piu piccola macchina del mercato ad utilizzare
tecnologia ONE Shot.
La macchina a cinque pistoni & concepita con sistema
di controllo touch screen in modo da rendere I'utilizzo i =S INREEEN=
facile ed intuitivo. e -
La One Shot Zero Pomati & utile per il dosaggio di ﬁl’% o

n --‘-‘-_"---_
cioccolato e Ganache, con consistenza e viscosita differenti, e
direttamente in stampi di policarbonato, blister o su teglia
andando ad ottenere prodotti finiti con una quantita
di ripieno fino all’'80%.

CARATTERISTICHE TECNICHE:

e Struttura interamente in acciaio inox AlSI 304
* Larghezza stampo/blister mm 275 x 175 - 275 x 135
¢ Sistema di dosaggio standard 2 x 5 pistoni
* Tramogge riscaldate separatamente
* Valvola di dosaggio riscaldata.
* Nastro di trasporto estraibile
¢ Pulizia automatizzata
* Principali movimenti azionati da servo motore
* Produzione oraria One Shot Zero Kg 35
con prodotti da un peso di circa 10 gr.
* Voltaggio 100/240 - Hz 50/60 - Kw 1 Monofase ol
* Dimensioni macchina mm 960 x 500 x (h) 1450 rﬁ




Created for artisanal use the One Shot Zero Pomati, is the smallest machine in the market to use
technology ONE Shot.

The machine is designed with five pistons, the control system by touch screen allow an intuitive use.

The One Shot Zero Pomati is useful for the production of pralines filled with ganache, with different
density and viscosity, directly into molds of polycarbonate, or blister on baking trays. It is possible to
obtain finished products with a quantity of filling up to 80%.

TECHNICAL FEATURES:

* Structure in stainless steel AlSI 304

* Width mold / blister mm 275 x 175 - 275 x 135

* Dosing system standard 2 x 5 pistons

* Hoppers heated separately

* Heated metering valve.

* Conveyor belt removable automated cleaning

* Major movements driven by servo motor

* Productivity per hour 35 Kg with a weight of the finished pralines of about 10 grams.
* Voltage 100/240 - 50/60 Hz - 1 Kw Single Phase

* Machine dimensions mm 960 x 500 x (h) 1450 I:DmC‘CI‘E
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Tel. +39 0377 33092 - Fax +39 0377 34446
Cod. Fisc./Part. IVA 06698770960 - N° REA LO 146-4920
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